Zatacznik nr 1 do zaproszenia ofertowego.

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

NA WYNAJEM LOKALU UZYTKOWEGO Z PRZEZNACZENIEM DO PROWADZENIA
PUNKTU GASTRONOMICZNEGO (KAWIARNI)

Przedmiotem postepowania jest wynajem lokalu mieszczacego si¢ w budynku Parku Legend

ul. Benedyktynska 6, 26-006 Nowa Stupia.

I. POWIERZCHNIA LOKALU
1. Pomieszczenia z przeznaczeniem do prowadzenia punktu gastronomicznego w postaci
kawiarni zlokalizowane sa na parterze budynku Parku Legend. W sklad powierzchni
wynajmowanych wchodzg: zaplecze kawiarni, sala kawiarniana, taras zewnetrzny.
L.aczna powierzania najmu obejmuje 74 m2, przy czym;
a) Zaplecze nr 1- 9,67 m2
b) Zaplecze nr 2- 4,20 m2
c) Zaplecze nr 3- 2,47
d) komunikacja z szatnig- 4,05 m2
e) toaleta- 3,46 m2
f) przestrzen kawiarniana- 50 m2
1. Dostep do lokalu odbywa si¢ przez odrgbne 1 niezalezne wejscie.
2. Do dyspozycji potencjalnego najemcy jest przestrzen pod tarasem o powierzchni 70 m2
3. Stan techniczny pomieszczen — pomieszczenia s wykonczone glazurg i1 terakota,
wyszpachlowane i pomalowane.
4. Istnieje mozliwos¢ wizji lokalnej punktu gastronomicznego w dniu 19 wrzesnia 2023 r 0
godz. 12.00 lub w innym terminie uzgodnionym wczesniej telefonicznie tel. 507803986

badZ mailowo biuro@parklegend.pl

5. Zestawienie powierzchni z wyszczegdlnieniem powierzchni wynajmowanych stanowia

Zatacznik 1 do opz.

2. WYPOSAZENIE


mailto:biuro@parklegend.pl

1.

3.

Pomieszczenia z przeznaczeniem do prowadzenia punktu gastronomicznego wyposazone sg
W nastepujacy sprzet:

a) sala restauracyjna;
stolik -8 szt.,
krzesta- 32 szt.

b) pomieszczenie gastronomiczne;
lada gastronomiczna — 2szt.,
zmywarko-wyparzarka- 1 szt.,
zlew- 1szt.,
umywalka- 1 szt.,
lada do podawania- 1 szt.,
szafki na napoje 1 szt.

c) taras;
stoty tarasowe- 8 Szt.,

krzesta tarasowe- 32 Szt.

MINIMALNE WYMAGANIA DOTYCZACE ASORTYMENTU

GASTRONOMICZNEGO

1.

Asortyment:

a) napoje zimne: soki, wody mineralne, napoje gazowane itp.

b) napoje gorace: kawa z ekspresu - r6zne rodzaje (min. 6), herbata, czekolada

c) desery; ciastka porcjowane, lody, drozdzéwki cukiernicze itp.

d) tosty, hot-dogi, satatki, kanapki, sandwich itp.

Sprzedawany asortyment powinien by¢ réznorodny. Lokal posiada ograniczone warunki do
przygotowywania positkéw na miejscu. Najemca gwarantuje, iz przygotowywane potrawy i
napoje nie beda powodowaé¢ immisji, w szczeg6lnosci w postaci intensywnego zapachu na
inne niz kawiarnia pomieszczenia, w szczegolnosci za$ na przestrzen wystawiennicza i
biurowa.

W przypadku wystepowania immisji Zamawiajacy jest uprawniony do nakazania Najemcy
do powstrzymania si¢ od serwowania potraw lub napojow powodujgcych immisje.
Najemca zobowiazuje si¢ do udzielenia statego rabatu od cen brutto w wysokosci 15 % dla
Pracownikow lub wspotpracownikoéw Parku Legend na sprzedawane w kawiarni produkty

gastronomiczne.



Najemca zobowigzuje si¢ prowadzi¢ dziatalno$¢ gastronomiczng tak, aby nie kolidowato to
w zaden sposob z biezacg dziatalnoscig Parku Legend.

Istnieje mozliwo$¢ dokonywania zmian w asortymencie, ktore kazdorazowo musza zosta¢
zaakceptowane przez Zamawiajacego. Zamawiajacy zastrzega sobie weryfikacje towaréw

oraz produktow jakie sprzedawane 1 serwowane bedg w punkcie gastronomicznym.

FORMY ROZLICZENIA
Czynsz za wynajem pomieszczen na potrzeby dziatalnosci kawiarnianej zgodny na

podstawie przedstawionej oferty.

2. Nie dopuszcza si¢ zmiany przeznaczenia wynajmowanych pomieszczen.

3. Oprocz czynszu za najem powierzchni Zamawiajacy pobiera dodatkowe nastepujace optaty:

2.

a) zaenergi¢ elektryczng i optaty eksploatacyjne —na podstawie faktury VAT wystawionej
przez Zamawiajacego-w odniesieniu do przestrzeni kawiarni i jej zaplecza wg wskazan
podlicznika w oparciu o aktualne stawki za

dostawe 1 dystrybucj¢ energii wskazanej w umowie zawieranej przez Park Legend
z dostawcami

b) za wywodz $mieci —optata w wysokosci obliczanej zgodnie z deklaracjg Smieciowa
Urzedu Miasta i Gminy w Nowej Stupi

C) za wode zimnag, Scieki- optaty wedlug faktycznego zuzycia na podstawie podlicznika
badz ryczattu

d) ogrzewanie- uwzglednione w cenie czynszu

GODZINY PRACY PARKU LEGEND ORAZ GODZINY PRACY KAWIARNI
Punkt gastronomiczny powinien by¢ czynny w godzinach otwarcia Parku Legend i bedzie
obstugiwac turystow odwiedzajacych kompleks turystyczny.

Park Legend prowadzi¢ dziatalno$¢ otwartg dla publicznosci w godzinach:

® poniedziatek - nieczynne
e wtorek — niedziela — 9.00-18.00

3.

Po zakonczeniu pracy z publiczno$cia przez Park Legend wejscie do obiektu od strony
wejscia od hallu gléwnego jest zamykane. Wejscie od strony kawiarni jest zamykane po

zakonczeniu pracy kawiarni nie pdzniej niz o godzinie 19.00

4. Zamawiajacy wymaga, aby dostawy odbywaty si¢ w godzinach poprzedzajacych otwarcie

budynku dla publiczno$ci i pracownikéw tj. przed godzing 9.00 Duze i czasochlonne

dostawy powinny odbywac¢ si¢ w poniedziatek



5. Najemca powinien zapewni¢ odpowiednig liczb¢ pracownikdéw, aby umozliwi¢ nieprzerwane
funkcjonowanie kawiarni minimum w godzinach otwarcia Parku Legend  dla
zwiedzajacych,

6. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zglaszania uwag dot. m.in.: ubioru pracownikéw
Najemcy, jakosci obstugi klientow Lokalu, a Najemca zobowigzany jest do zastosowania si¢

do uwag Zamawiajacego.

VI. OGOLNE ZASADY KORZYSTANIA Z LOKALU GASTRONOMICZNEGO
1. Najemca jest zobowigzany do zachowania istniejacego lub zaktadanego przez Park Legend
uktadu mebli oraz innych elementow wyposazenia i wystroju wnetrz. W przypadku ustawiania
w pomieszczeniach mebli, lub innego wyposazenia, meble i wyposazenie winny by¢:
a) estetyczne,
b) dostosowane do charakteru i wystroju nieruchomosci,
C) zatwierdzone przez Wynajmujacego .
2. Najemca zobowigzuje si¢ do:
a) uzywania pomieszczen zgodnie z ich przeznaczeniem oraz do prowadzenia w nich
dziatalnosci okre$lonej w zapytaniu ofertowym i umowie;
b) dbatosci o estetyke i wystrdj pomieszczen, zgodng ich z charakterem;
C) przestrzegania porzadku i czystoSci w pomieszczeniach, zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami, a zwlaszcza wymogami sanitarno-epidemiologicznymi;
d) uzyskania wymaganych prawem pozwolen i przedtozenia ich kopii Zamawiajacemu
oraz oryginatéw do wgladu, przed terminem rozpoczecia dziatalnosci;
e) wyposazenia pomieszczen w sprzety niezbedne dla realizacji ustug bedacych
przedmiotem umowy (np. meble, sprzet kuchenny, naczynia, sztuéce etc.);
f) przestrzegania zasad okreslonych w instrukcjach bezpieczenstwa pozarowego oraz
ogolnie obowigzujacych przepisow ochrony przeciwpozarowej, a takze innych zarzadzen
1 regulaminéw dotyczacych przedmiotu najmu;
g) niedokonywania bez pisemnej zgody Zamawiajacego zmian naruszajacych w sposob
trwaty lub tymczasowy substancji pomieszczen, a w szczeg6lnosci wymiany okien, drzwi,
przebudowy otworow, przebudowy uktadu wnetrza, samowolnej wymiany mebli lub innych
elementéw wystroju wnetrz;
h) utrzymywania wynajmowanych pomieszczen w nalezytym stanie technicznym
1 wykonywania na wlasny koszt i we wlasnym zakresie wszelkich biezacych remontéw

1 konserwacji.



i) utrzymania porzadku i codziennego sprzgtania wynajmowanej powierzchni.
3. Najemca moze dokonac¢ prac adaptacyjnych i zmiany aranzacji pomieszczen do potrzeb
wykonywanej dziatalnosci na wlasny koszt, pod warunkiem uzyskania pisemnej zgody przez
Zamawiajacego. Wytaczenie pomieszczen z eksploatacji spowodowane pracami aranzacyjnymi
1 adaptacyjnymi nie zwalnia Najemcy z ptacenia czynszu i1 innych $wiadczen.
4. Wszelkie naktady poniesione przez Najemce na pomieszczenia przechodza z chwilg
rozwigzania umowy nieodplatnie na rzecz Parku Legend, jednakze Najemca jest uprawniony
do odbioru w naturze naktadéw uzytecznych i1 zbytkowych pod warunkiem przywrocenia
Pomieszczen do stanu pierwotnego. Odbidr naktadow powinien nastgpi¢ w terminie dwoch
tygodni od momentu rozwigzania umowy pod rygorem uznania, iz przeszty one na wlasnos¢
Parku Legend.
5. Wszelkie naprawy, adaptacje i podobne prace dokonywane przez Najemce we wlasnym
zakresie w trakcie trwania Umowy, ktore powoduja hatas i zaktocenia porzadku, moga by¢
wykonywane wylacznie po uzgodnieniu terminu ich realizacji z Zamawiajagcym. Wykonywane
prace nie moga powodowaé zanieczyszczen pomieszczen wspolnych. Powstate w wyniku prac
odpadki, gruz, $mieci winny by¢ usuwane starannie i na koszt Najemcy.
6. W przypadku wystapienia awarii w wynajmowanym lokalu najemca winien ten fakt
bezzwlocznie zglosi¢ Zamawiajacemu.
1. Najemca zobowigzuje si¢ do zawarcia 1 przedstawienia Zamawiajgcemu aktualnej
polisy ubezpieczeniowej od odpowiedzialnos$ci cywilnej w zakresie prowadzonej dziatalnosci
gastronomicznej, zawierajacej klauzule dotyczaca odpowiedzialno$ci Najemcy nieruchomosci.
8. Najemca zobowigzuje si¢ do zapewniania sprawnosci technicznej uzytkowanych przez
siebie w przedmiocie najmu urzadzen (w tym elektrycznych) oraz poddawanie ich przegladom
technicznym 1 czynno$ciom konserwacyjnym, zgodnie z wymaganiami okre§lonymi w
przepisach oraz dokumentacji danego urzadzenia.
6. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo okresowego wykorzystywania przestrzeni pod
tarasem o powierzchni 70 m2 jako przestrzeni wystawienniczej ze wszelkimi tego
konsekwencjami dla najemcy. Oznacza to np., Ze w pomieszczeniu mogg znalez¢ si¢ eksponaty,
ktére wptyng na organizacje przestrzeni lub powierzchnia ta bedzie wylaczona z uzytkowania

przez Najemce na czas organizacji imprezy badz eventu przez Zamawiajacego.

Zaktacznik nr 1. Rzut powierzchni wynajmowanych



